
BIERKULTUR UND KÜCHE MIT TRADITION – IM HERZEN VON WIEN 
 

 
 

A= glutenhaltiges Getreide, B = Krebstiere, C = Ei,  D = Fisch, E = Erdnuss, F = Soja,  G = Milch oder Laktose, H = Schalenfrüchte, L = Sellerie, M = Senf, N = Sesam, O = Sulfite, P = Lupinen, 
R = Weichtiere 
Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet 
werden 
 

Grüß´Gott, lieber Gast, 

wir begrüßen Sie herzlich und wünschen Ihnen fröhliche und gemütliche Stunden im 

einzigartigen Ambiente der Gösser Bierklinik. 

Genießen Sie feinste Wiener Schmankerl oder köstliche Kreationen unseres Küchenchefs. 

Und weil wir auf erstklassig, gepflegte Bierkultur besonderen Wert legen - steht hier das Bier an 

erster Stelle. Prost und zum Wohlsein! 

Biere, frisch gezapft / Beers on draught / Birra alla spina 
Gösser Spezial (A) in der Augenkanne     0,3l €  4,30  0,5l €  5,40 

Gösser Stiftsbräu dunkel (A) in der Augenkanne  0,3l €  4,30  0,5l €  5,40 

Gemischtes hell/dunkel (A) in der Augenkanne  0,3l €  4,30  0,5l €  5,40 

Gösser Zwickl (A) natürtrüb     0,3l €  4,30  0,5l €  5,40 

Reininghaus Pils (A) in der Pilstulpe     0,3l €  4,30  0,5l €  5,40 

Schladminger Märzen (A)     0,3l €  4,30  0,5l €  5,40 

Altbrünner Gold; Starobrno (A)    0,3l €  4,30  0,5l €  5,40 

Gösser NaturRadler (A) Gösser+reiner Zitronensaft  0,3l €  4,30  0,5l €  5,40 

„Pfiff mit Schuss“ (A) (Holunder)    0,2l €  3,40 

 

Flaschenbiere / Bottled Beers/ Birre in bottiglia 

Edelweiss Weizenbier - Hefetrüb        0,5l € 5, 40 

Gösser Märzen         0,5l € 5, 40 

Wieselburger Stammbräu exklusiv und in der Bierflasche wie damals  0,5l € 5, 40 

Heineken Lager                  0,33l €  4,60 

Gösser NaturGold alkoholfrei       0,5l €  4,40 

Gösser Kracherl alkoholfrei                 0,33l €  4,40 

Strongbow Apple Gold                 0,33l €  4,80 

 

  



BIERKULTUR UND KÜCHE MIT TRADITION – IM HERZEN VON WIEN 
 

 
 

A= glutenhaltiges Getreide, B = Krebstiere, C = Ei,  D = Fisch, E = Erdnuss, F = Soja,  G = Milch oder Laktose, H = Schalenfrüchte, L = Sellerie, M = Senf, N = Sesam, O = Sulfite, P = Lupinen, 
R = Weichtiere 
Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet 
werden 
 

Vorspeisen / Starter / Antipasti 
     B E E F  T A R T A R E  ( 1 2 0 G )  /  T O A S T  /  B U T T E R  ( O , L , M , A , G , D )    € 1 7 , 9 0  
     S t e ak  t a t a r e  /  t o a s t  /  bu t t e r  
     Ta r t a r e  d i  manzo  /  pan e  t o s t a t o  /  bu r r o  
 

     S C H A F S K Ä S E  I M  K Ü R B I S K E R N M A N T E L  /  B U N T E R  S A L A T ( H , O , G )   € 1 2 , 4 0  
     S h e e p  c h e e s e  i n  pumpk i n  s e e d s  c o a t  /  s a l a d  
     Fo rmag g i o  d i  p e c o r a  i n  man t o  d i  s em i  d i  zu c c a  /  i n s a l a t a  

Suppen / Soups / Zuppe  
     C O N S O M M E ( H , L ) / F R I T T A T E N  ( A , C , G , L )  /  G R I E ß N O C K E R L  ( A , G )      € 5 , 8 0  
     O D E R  L E B E R K N Ö D E L  ( A , C )    
     Con s ommé  w i t h  s emo l i n a  dump l i n g  o r  c r e p e  s l i c e s  o r  l i v e r  dump l i n g   
     B r o do  d i  manzo  c o n  g n o c c h i  d i  s emo l i no ,  f r i t t a t i n e  o  g n o c c h e t t o  d i  f e g a t o  
 

     H A U S G E M A C H T E  G U L A S C H S U P P E  ( A , G )        € 6 , 9 0  
     Homemad e  Gou l a s h  s o up  
     Zuppa  d i  g u l a s c h  f a t t a  i n  c a s a  
 

     C R E M I G E  E R D Ä P F E L S U P P E  /  S T E I N P I L Z E ( A , G , L , M , P )         € 6 , 9 0  
     P o t a t o  So up  /  Mushr o om s            
     Zuppa  d i  p a t a t e  /  f un g h i                   

Salate / Salads / Insalate  
    G R O ß E R  G E M I S C H T E R  S A L A T  ( L , O , M )        € 8 , 9 0  
    La r g e  m ix e d  s a l a d  /  I n s a l a t a  m i s t a  g r and e  
 

    G E M I S C H T E R  S A L A T  ( L , O , M )  /  M I X E D  S A L A D  /  I N S A L A T A  M I S T A      € 5 , 4 0  
 

    E R D Ä P F E L S A L A T  ( L ,  M )  /  E R D Ä P F E L - V O G E R L S A L A T / K R A U T S A L A T    € 5 , 4 0  
    Po t a t o  s a l a d  (L ,  M)  /  Po t a t o  –  f i e l d  s a l a d  /  Co l e s l aw  s a l a d  
    I n s a l a t a  d i  p a t a t e  /  I n s a l a t a  d i  p a t a t e  e  d i  c ampo  /  I n s a l a t a  d i  c a v o l o  n e r o  
 

    T O M A T E N S A L A T  /  G U R K E N S A L A T        € 5 , 4 0  
    T oma t o s a l a d ,  Cu c umb e r  Sa l a d/  T oma t o s a l a d ,  i n s a l a t a  d i  c e t r i o l i  
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Wiener Küche / Viennese kitchen / Cucina viennese  
   T A F E L S P I T Z  /  C R E M E S P I N A T  /  R Ö S T I  /  A P F E L K R E N  ( L , A , G , O )   € 2 5 , 9 0  
   Bo i l e d  b e e f  V i e nn e s e  s t y l e  /  c r e ame d  s p i n a c h  /  r o a s t e d  p o t a t o e s  /app l e  h o r s e r a d i s h  c r e am  
   Bo l l i t o  d i  manzo  a l l a  v i e nn e s e  /  c r ema  d i  s p i na c i  /  pa t a t e  a r r o s t i t e  /  c r ema  d i  m e l e  e  r a f ano  
 

   W I E N E R  S C H N I T Z E L  V O M  K A L B  /  E R D Ä P F E L S A L A T  O D E R  P O M M E S   
   ( A , C , G , L , O , M )     € 2 6 , 9 0  
   Cla s s i c  v e a l  „Wi e n e r  S c hn i t z e l “  /  po t a t o  s a l ad  o r  f r e n c h  f r i e s  
   C l a s s i c a  "Wie n e r  S c hn i t z e l "  d i  v i t e l l o  /  i n s a l a t a  d i  p a t a t e  o  p a t a t i n e  f r i t t e  
 

   S C H W E I N S S C H N I T Z E L  „W I E N E R  A R T “  /  P E T E R S I L K A R T O F F E L   
   ( A , C , G , L , O , M )     € 2 1 , 9 0  
    Po rk  e s c a l o p e  Vi e nn e s e  s t y l e “  /  pa r s l e y p o t a t o e s    
    S c a l o pp i na  d i  ma i a l e  a l l a  v i e nn e s e "  /  pa t a t e  a l  p r e zz emo l o  
 
 

   B A R B A R I E  E N T E N B R U S T  /  A P F E L - R O T K R A U T  &  O R A N G E N - J U S ( A )  € 2 4 , 9 0  
   Du ck  b r e a s t  /  app l e - r e d  c a bba g e  /  o r an g e  j u s       
   P e t t o  d ' ana t r a  /  c a v o l o  r o s s o  a l l e  m e l e  /  j u s  a l l ' a r an c i a          
 

 „GÖ S S E R  S C H W E I N S B R A T E N “  /  S A U E R K R A U T  /  G Ö S S E R  B I E R S A U C E /  
   S E R V I E T T E N K N Ö D E L  ( C , G , O , A )              € 2 1 , 8 0  

  „Gös s e r  Ro a s t  po rk“  / Sau e rk r au t  /  Gö s s e r  b e e r  s au c e  /  b r e a d  dump l i n g   
  "Ar r o s t o  d i  ma i a l e  Gö s s e r  /  c r au t i  /  s a l s a  a l l a  b i r r a  Gö s s e r  /  g no c c o  d i  p an e   
 

  K A L B S B U T T E R S C H N I T Z E L  /  E R D Ä P F E L P Ü R E E  /  R Ö S T Z W I E B E L N       € 1 9 , 6 0  
  M in c e d  v e a l  e s c a l o p e s  /  mas h e d  po t a t o e s  /  f r i e d  o n i o n s   
  S c a l o pp i n e  d i  v i t e l l o  t r i t a t e  /  pu r è  d i  p a t a t e  /  c i p o l l e  f r i t t e  
 

  F I A K E R G U L A S C H  /  S P I E G E L E I  /  W Ü R S T ´ L  /  G U R K E R L  /   
  S A L Z E R D Ä P F E L N  ( A , L , O , M )     € 2 1 , 9 0  
  B e e f  g o u l a s h  w i t h  f r i e d  e g g ,  s au s ag e  and  bo i l e d  p o t a t o e s   
  Gu l a s c h  d i  manzo  c o n  u o v o  f r i t t o ,  s a l s i c c i a  e  pa t a t e  l e s s e   
 

  C O R D O N  B L E U  V O M  S C H W E I N  /  G E F Ü L L T  M I T  S C H I N K E N   
  U N D  K Ä S E ( A , C , G , O )     € 1 9 , 8 0  
  E s c a l o p e  o f  p o rk  f i l l e d  w i t h  c h e e s e  a nd  ham   
  S c a l o ppa  d i  ma i a l e  r i p i e n a  d i  f o rmag g i o  e  p r o s c i u t t o  
 
 

  H Ü H N E R F I L E T  G E G R I L L T  /  B L A T T S A L A T  /  R U C O L A   
  K R Ä U T E R - J O G H U R T D R E S S I N G     € 1 8 , 5 0  
  Gr i l l e d  c h i ck e n  f i l l e t  o n  s a l a d  w i t h  a r ug u l a  & h e r b  y o g hu r t  d r e s s i n g  
  F i l e t t o  d i  p o l l o  a l l a  g r i g l i a  s u  i n s a l a t a  c o n  r u c o l a  e  s a l s a  a l l o  y o g u r t  a l l e  e r b e    
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  G E B R A T E N E  K A L B S L E B E R  „T I R O L E R  A R T “  /  A P F E L S P A L T E N  /  
  E R D Ä P F E L P Ü R E E  ( A , C , G , O )    € 2 1 , 9 0  
  Roa s t e d  v e a l  l i v e r  „T i r o l e r  Ar t “  /  app l e  s l i c e s  /  mas h e d  po t t a o e s   
  F e g a t o  d i  v i t e l l o  a r r o s t i t o  "T i r o l e r  Ar t "  /  f e t t e  d i  m e l a  /  pu r è  d i  p a t a t e     
 

  S P A N F E R K E L S T E L Z E  ( O , A )  /  S A U E R K R A U T  /  K R E N  /   
  S E N F  /  R O S M A R I N      € 2 3 , 9 0  
  Ro a s t  s u ck l i n g  p i g  l e g  /  c a bba g e  /  mus t a r d  /  ho r s e r a d i s h  /  r o s ema r y   
  Co s c i a  d i  ma i a l i n o  a r r o s t o  /  c av o l o ,  s e n ap e  /  r a f an o  e  r o sma r i n o   
 

  S P A R E R I B S  ( 2  S T Ü C K )  /  B R A T E R D Ä P F E L  /  2  S A U C E N  ( C , G , L )          € 2 3 , 4 0  
  S pa r e r i b s  ( 2  p i e c e s  )  f r i e d  p o t a t o e s  /  2  s au c e s   
  P a s s e r o t t i  ( 2  p e zz i )  /  pa t a t e  f r i t t e  /  2  s a l s e  
 
  L A C H S F I L E T  I N  S E S A M  –  K R U S T E  G E B R A T E N  /   
  S A F R A N  –  B A N D N U D E L N  /  K I R S C H T O M A T E N     € 2 4 , 9 0  
  S a lm on  f i l l e t  f r i e d  i n  s e s am e  -  c r u s t  /  s a f f r o n  -  p a s t a  /  c h e r r y  t oma t o e s   
  F i l e t t o  d i  s a lmon e  f r i t t o  i n  c r o s t a  d i  s e s amo  /  za f f e r ano  -  p a s t a  /  p omodo r i n i   
 

  K A S ´ N O C K E N  ( A , C , G , L )  /  T I R O L E R  B E R G K Ä S E  /  R Ö S T Z W I E B E L N   € 1 6 , 2 0  
  Che e s e  s p a e t z l e  
  S pa e t z l e  a l  f o rma g g i o  
 

  S P I N A T S T R U D E L  /  S C H A F S K Ä S E  /  P E T E R S I L K A R T O F F E L N  /   
  K R Ä U T E R S A U C E  ( A , C , G , L )     € 1 6 , 7 0  
  S p i na c h  s t r u d e l  /  f e t a  c h e e s e  /  pa r s l e y  po t a t o e s  /  h e r b  s au c e  
  S t r ud e l  d i  s p i n a c i  /  r i p i e n o  d i  f e t a  /  pa t a t e  a l  p r e zz emo l o  /  s a l s a  a l l e  e r b e  

 

 

Kinder Menü / Kids Menu / Menu per bambini   
 

  G E B A C K E N E S  H Ü H N E R S C H N I T Z E L  M I T   
  P O M M E S / M A Y O N N A I S E  ( A , C , G , L , O , M )     € 1 2 , 4 0  
  Ch i ck e n  S c hn i t z e l  /  Fr e n c h  f r i e s  /  Mayo nna i s e    
  S c a l o pp i na  d i  po l l o  /  Pa t a t i n e  f r i t t e  /  Ma i o n e s e   
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Gösser Bierklinik´s Würst´l Spezialitäten  
Gösser Bierklinik sausage specialities 

Le specialità di salsiccia della Gösser Bierklinik 
 
  W E I ß W Ü R S T E L  /  B I E R B R E Z ´ N  /  S E N F     € 9 , 6 0  
  Wh i t e  S au s ag e  /  b e e r  p r e t z e l  /  mus t a r d    
  S a l s i c c i a  b i an c a  /  p r e t z e l  a l l a  b i r r a  /  s e nap e    
 

  W Ü R S T ´ L  V A R I A T I O N  S A U E R K R A U T  ( O )  /  B R A T E R D Ä P F E L N  /   
  Z W I E B E L S E N F          € 1 8 , 5 0  
  S au s ag e  Var i a t i o n  /  s au e rkr au t  /  f r i e d  po t a t o e s  /  o n i o n  mus t a r d  
  Var i an t e  d i  s a l s i c c i a  /  c r au t i  /  pa t a t e  f r i t t e  /  mo s t a r da  d i  c i p o l l e  
 

  F R A N K F U R T E R  /  G U L A S C H S A F T  O D E R  S E N F  &  K R E N     € 8 , 9 0  
  F r ank f u r t e r  s au s a g e  w i t h  g o u l a s h  j u i c e  o r  mu s t a r d  & ho r s e r a d i s h  
  F r ank f u r t e r  s a l s i c c i a  c o n  s u c c o  d i  g u l a s c h  o  s e nap e  e  r a f an o  
 
 

Beilagen / Side dishes / Contorni   
  P E T E R S I L K A R T O F F E L N  ( A )  /  P O M M E S  ( A )  /  B R A T E R D Ä P F E L  ( A )  /   

  B A N D N U D E L N  ( A , C ) ,  S E R V I E T T E N K N Ö D E L  ( A , C , G )     € 4 , 9 0  

  P a r s l e y po t a t o e s  /  pomme s  /  f r i e d  po t a t o e s  /  pa s t a  /  b r e a d  dump l i n g s   

  P a t a t e  p r e zz emo l a t e  /  p om i  /  pa t a t e  f r i t t e  /  pa s t a  /  g no c c h i  d i  p an e  
 

 D I V E R S E  G E B Ä C K S O R T E N ( A )     € 2 , 0 0  
 Var i o u s  p a s t r y  
 Pa s t i c c e r i a  v a r i a  
 

 B I E R B R E Z ´ N  K L E I N  ( A )          € 3 , 0 0  
 B e e r  p r e t z e l  sma l l  
 P r e t z e l  a l l a  b i r r a  p i c c o l o  
 

 K E T C H U P  /  M A Y O N N A I S E  /  S E N F  /  P R E I S E L B E E R E N     € 1 , 2 0  

 K e t c hup  /  may o nna i s e  /  mus t a r d  /  c r anb e r r i e s  

 K e t c hup  /  ma i o n e s e  /  s e nap e  /  m i r t i l l i  r o s s i  
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Süße Schmankerl / Desserts / Dolci  
 
    K A I S E R S C H M A R R N  /  Z W E T S C H K E N R Ö S T E R  ( A , C , G , H )    € 8 , 9 0  
    Ka i s e r s c hma r r e n  /  s t ew e d  p l ums  
    Ka i s e r s c hma r r e n  /  p ru g n e  s t u f a t e  

 
    W I E N E R  A P F E L S T R U D E L  /  S C H L A G O B E R S ( A , C , G , O , E )   € 6 , 8 0  
    V i e nn e s e  a pp l e  s t r u d e l  /  wh i pp e d  c r e am  
    S t r ud e l  d i  m e l e  a l l a  v i e nn e s e  /  panna  mon t a t a  

 
    S A C H E R T O R T E  / S C H L A G O B E R S  ( A , C , G , )   € 6 , 9 0   
    S a c h e r c ake  /  whi pp e d  c r e am   
    S a c h e r c ake  /panna  mon t a t a  
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Heisse Getränke / Hot drinks / Bevande calde 
Espresso          €  3,20  

Kleiner Brauner (G)         €  3,50  

Wiener Melange (G)         €  4,20 

Großer Brauner (G)         €  4,70 

Kaffee „Steindl“ großer Mocca mit Bierbrand und Schlagobers (G)  €  7,70 

Tee- im Baumwollsäckchen- mit Zitrone oder Milch 
 Schwarztee, Pfefferminze, Hagebutte, Kamille, Früchte  €  3,50 

 

Alkoholfreie Getränke / Soft drinks / Bevande analcoliche 
Coca Cola             Flasche 0,33l   € 4,20 

Cola light             Flasche 0,33l   € 4,20 

Almdudler              Flasche 0,33l              € 4,20 

Fanta              Flasche 0,33l                                € 4,20 

Sprite              Flasche 0,33l                                € 4,20  

Apfelsaft       Glas 0,25l   € 3,80 

Apfelsaft mit Soda      Glas 0,25l   € 2,80 

Apfelsaft mit Hochquellwasser    Glas 0,25l   € 2,30 

Orangensaft        Glas 0,25l   € 2,80 

Kinley Tonic oder Bitter Lemon                               Flasche 0,25l   € 3,80 

“Schartner” Orange, Zitrone, Himbeere           Flasche 0,5l   € 4,50 

“Pago” Johannisbeere oder Marille           Flasche 0,2l   € 3,80 

Soda        Glas 0,25l   € 2,30 

Soda Zitrone       Glas 0,25l   € 2,40 

„Römerquelle” Prickelndes Mineral         Flasche 0,33l   € 3,60 

„Römerquelle ” Prickelndes Mineral         Flasche 0,75l              € 6,90 

„Römerquelle“ Stilles Mineral                     Flasche 0,33l   € 3,60 

„Römerquelle“ Stilles Mineral                     Flasche 0,75l   € 6,90 

Soda Holunder       Glas 0,25l   € 2,40 

Wiener Hochquellwasser    Glas 0,25l        €  0,80      Glas 0,5l   €  1,90 



BIERKULTUR UND KÜCHE MIT TRADITION – IM HERZEN VON WIEN 
 

 
 

A= glutenhaltiges Getreide, B = Krebstiere, C = Ei,  D = Fisch, E = Erdnuss, F = Soja,  G = Milch oder Laktose, H = Schalenfrüchte, L = Sellerie, M = Senf, N = Sesam, O = Sulfite, P = Lupinen, 
R = Weichtiere 
Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet 
werden 
 

Spirituosen / Aperitifs / Apertivi 
Freihof Haselnusslikör 2 cl €  4,90  Martini bianco  1/16l €  3,80 

Freihof Williams   2cl €  4,90  Averna   2cl €  4,00                                 

Freihof Marille   2cl €  4,90  Jägermeister   2 cl  €  4,00 

Freihof Obstler   2 cl €  4,90   José Cuervo Gold  2 cl €  3,80 

Freihof Haselnuss  2 cl €  4,90  Broker´s Gin   2cl €  3,90 

Freihof Willi-Birne  2 cl €  4,90  Stolichnaya Vodka  2 cl €  5,80 

Hämmerle Marille  2 cl €  7,40  Remy Martin VSOP  2 cl €  5,30 

Hämmerle Williams  2 cl €  7,40  Glenfiddich 12 years    €  5,60 

Hämmerle Bierbrand 2 cl  €  9,80  Underberg   2 cl        €  5,80 

Hämmerle Himbeere 2 cl  €  7,80              Scotch Whiskey  2 cl        €  5,60  
 

Wein, Glasweise (O) 
Grüner Veltliner Green! PEPP 2022 Gruber Röschitz           1/8l   €  4,40 

Wiener Gemischter Satz 2022 Stift Klosterneuburg           1/8l   €  4,40 

Gelber Muskateller 2021 Strauss               1/8l   €  4,40 

Rosé Michael Auer                1/8l   €  4,60 

Zweigelt Klassik 2021 Artner              1/8l   €  4,40 

Wiener Triologie 2018 Wieninger              1/8l   €  5,20 

Roter oder weißer Spritzer                1/4l   €  4,40 

Aperol Spritz                 1/4l   €  5,90 

Prickelnde Getränke 
Schilcher Frizzante                 Glas 0,1l   €   5,90 

Prosecco                Glas 0,1l   €   5,90 

Prosecco            Flasche  0,75l   € 28,00 

Schlumberger           Flasche   0,75l   € 39,00 

 



BIERKULTUR UND KÜCHE MIT TRADITION – IM HERZEN VON WIEN 
 

 
 

A= glutenhaltiges Getreide, B = Krebstiere, C = Ei,  D = Fisch, E = Erdnuss, F = Soja,  G = Milch oder Laktose, H = Schalenfrüchte, L = Sellerie, M = Senf, N = Sesam, O = Sulfite, P = Lupinen, 
R = Weichtiere 
Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet 
werden 
 

FlaschenweineO/Bottled wines /Vini in bottiglia  weiß/white/bianco 0,75l 
Sauvignon Blanc »Gross Jakobi« 2022      €  30,90 

Der alte Bauernkalender ziert das Etikett dieses typischen steirischen Sauvignon-Typs. Knackig und 

ultra-trocken, zeigt er Brennnessel- und Zitronenthymian-Noten, die auf eine pfeffrige grüne Frucht 

(Granny Smith-Apfel) aufbauen.  

Pinot Blanc »Seeberg« Prieler 2021       €  32,90 

Burgundisches aus dem Burgenland: Fisch und Geflügel passen gut zu diesem Wein von den Hügeln 

über dem Neusiedler See. Seine leicht salzige Note verdankt sich diesem „Nachbarn“; sie kommt zu 

einem erfrischenden Grundgerüst dazu, das aromatisch an Nüsse, Heublumen, Grapefruit und reife 

Melone erinnert. 

Riesling »Hackenberg« Kroiss 2021       €  31,70 

Mitten im noblen 19. Bezirk halt Roland Kroiss die Hauer-Tradition aufrecht. Sein Riesling vom 

Hackenberg ist von einer fast unglaublichen Intensität der sortentypischen Pfirsichnote geprägt. Zu 

dieser saftigen Frucht kommen noch die Säure und sein elegantes Finish.  

Grüner Veltliner Smaragd »Kirnberg« Frischengruber 2021  €  43,50 
Reife Duftnoten eines perfekten Jahrgangs: Dieser Smaragd vom „anderen“ Ufer der Wachau bringt 
neben der reifen Frucht - vor allem Steinobst wie Nektarine - auch eine zugänglich-frische Note mit. 
Vollmundig und anspruchsvoll ist dieser Veltliner von Georg Frischengruber. 
 

FlaschenweineO/ Bottled wines /Vini in bottiglia  rot/red/rosso 0,75l 
Blaufränkisch Triebaumer 2021       €  37,80 
Der junge Kurt Feiler war einer der ersten großen Weinbauern, der sich der Bio-Produktion 

verschrieben hat. Sein Blaufränkisch zeigt den modernen Stil der Sorte. Er erinnert nach langer 

Maischegärung an Brombeeren, Weichseln und etwas Marzipan.  

 

Cuvée Big John »Andau« Scheiblhofer 2021     €  39,90 
Mit der Kreation dieser Cuvée wurde der junge Erich Scheibelhofer bekannt. Zugänglich, mit 
ausgeprägter Frucht und den weichen Holznoten, die sein Markenzeichen wurden, passt der Rotwein 
aus dem burgenländischen Andau ideal zu herzhaften Fleisch-Gerichten, etwa einem 
Schweinsbraten mit Knödel) 

 

Zweigelt Rubin »Carnuntum« Markowitsch 2021    €  34,50 
Aromatischer Duft von dunklen Kirschen und Gewürzen,sehr gehaltvoll am Gaumen, schokoladig und 
füllig, mit sehr weichen, reifen Tanninen 
 

 


